
CAVAS

APERITIVOS

CHAMPAGNES

SIDRAS

BLANCOS

Agustí Torelló 
Berdié Amor Rosé 
María Casanovas
Anna de Codorníu Blanc de Blancs

VERMUT PREPARADO · [ Martini, Izaguirre, Lacuesta, Lustau ... ]

APERITIVO APEROL SPRITZ · [ Aperol, Cava y Soda ]

AMERICANO · [ Campari, Martini Rubino y Soda ]

NEGRONI BLANCO · [ Bombay Sapphire, Italicus y Martini Bianco ]

Louise Roeder Brut Premier
Taittinger
Pierre Gimonet Gastronome
Gosset Grand Rosé
Moët Chandon
Gonet Medeville

Sidra Barkaiztegi Premium

Txakoli Txomin Etxaniz

M. Murrieta Capellanía

Val de Sil Godello
Guitián Godello

Ossian

Vallegarcía Viognier

Santiago Ruiz
Pazo Señorans Selección Añada
Terras Gauda
Pazo San Mauro

Belondrade y Lurton
José Pariente
Palacio de Bornos
La Charla

La Pola

€

19
16
26
16 

4,6

3
5
6
9

55
45
50
70
45
36

8,5

  8

16 2,4

22
39
19
19

3,6

31

22
18

 
2,8

24

33

27 4,4

24 3,9

54

14 
16
18  

2,3    
2,6 
2,8

18

33
16
15
14

2,6

2,3

Getaria

Rías Baixas

Ribeira Sacra

Castilla 
y León

Rioja

Rueda

Valdeorras

Castilla 
La Mancha

Montsant

Navarra

Somontano

Ribeiro

Santbru

Chivite 125 Aniversario

Viñas del Vero Chardonnay
Enate Chardonnay
Pirineos Gewürztraminer 

Jardín de Lucía

por 
copa



TINTOS
Ramón Bilbao Crianza
Viña Real Crianza
Viña Izadi Crianza
Muga Crianza
Ysios Reserva
Viña Ardanza Reserva
Torremuga
San Vicente
Sierra Cantábria Col. Privada
Remirez de Ganuza Reserva
Barón de Chirel
Roda I Reserva
200 Monges Reserva

Pruno
Cruz de Alba
Dominio de Cair
Tomás Postigo
Malleolus / Emilio Moro
PSI
Vega Sicilia Valbuena 5º
Alión
Hacienda Monasterio
Pago de Carraovejas

Bierzo

Ribera del
Duero

Rioja

Pétalos
Cepas Viejas

Cigales

Montsant

Jumilla

Cesar Príncipe

Dido (Ecológico)

Juan Gil (12 meses)

Camins del Priorat
Les Terrasses

Priorat

Toro Pintia
Matsu El Recio

Sin D.O. Mauro

16
14
16
19
25
30
72
45
39
55
80
52
48

2,5
2,3
2,5
3
4

7,7

18
22
26
36
37
40  
05
70
38
39

2,9

11,5

6,5

22 
23

3,6

28

18

17

45
18

7,5

35 5,9

24
37

por 
copa€

Carta asesorada por David Robledo > 
Sumiller del Restaurante SANTCELONI · Madrid · ** Michelin

Rioja
Navarra
Penedés

La Lomba
Gran Feudo Chivite
Gran Caus Rosé

19
12
19  

2,1

ROSADOS

DULCES Niepoort Ruby - 70 cl
Tokaji 5 Putt - 50 cl
Ochoa Moscatel - 50 cl
PX Lustau

22
36
22
26

4
6
4
4,5

1


